
“uno non può  pensare bene, amare
bene, dormire bene, se non ha

mangiato bene ”
-Virginia Woolf 

„una stanza tutta per sè“ - 1929 



...la Degusazione d Mare..
a persona €75

(tutto il tavolo)

La trilogia di crudi di mare SED/PE/LA/CE

Le Code di Gamberone in sfoglia di Guanciale D'Osvaldo,

Funghi Porcini ,Purè di sedano rapa e patate  CR/ LA/ FU /SED

Il Polpo CBT croccante, lo stufato di Zucca ,la Burrata LA/SED/MO

Il Riso Carnaroli di “ Zaccaria “con il Granchio Blu  CR/SED/PE/LA

I Tortelli fatti in casa,farciti con il Baccala mantecato  alla Triestina,

il Raguttino di Porcini CE/UO/PE/FU/LA/SED

Il Branzino di “Fonda da Pirano “,

 Crosta di pane alle castagne ,la Zucca

 CE/UO/GU/AR/LA/SED

La dolce sorpresa



...Gli Antipasi...
Il mosaico di crudi di mare

in base al pescato
(Tonno,Ricciola,Ombrina,Gamberirossi,Scambi,Branzino  30   €

PE/CR/MO/LA/SES/AN

Il Caviale “Cru Caviar “,il carpaccio di Storione Beluga,

il Pan Brioche,il burro salato(consigliato per 2 persone)

48 € CE/UO/PE/LA/SE

Le Capesante in crosta di pane aromatico,

il pinzimonio di verdure saltate in padella,Dressing al limone

20 € LA/CE/UO/MO/SED

Il Polpo CBT croccante, lo stufato di Zucca ,la Burrata

20 € LA/SED/MO 

 

Le Code di Gamberoni in sfoglia di Guanciale D'osvaldo,

Funghi Porcini ,Purè di Sedano rapa e patate

21 € CR/FU/LA/SED

Il Salmone della Val Rosandra marinato in casa, 

la Confettura di cipolla dorata,il Pan Brioche

19 € PE/CE/LA/SED



…I Prmi Piati...
Il Riso Carnaroli di “Zaccaria”, Scampi, il Caviale, polvere di Lime

( minimo 2 persone )

30 € PE/CR/SED/LA

I Tortelli fatti in casa, farciti con il Baccala mantecato alla Triestina, 

il Raguttino di Porcini

21 € CE/UO/PE/FU/LA/SED

Gli spaghettoni “ Tirrena di Frescobaldi”, le Vongole,

 la Bottarga fatta da noi

20 € CE/PE/SED/MO

I Paccheri, il Pesto di Pistacchio, Code di Mazzancolle

20 € CE/CR/PE/LA/GU/SED

La Chitarra con la polpa di  “Granzievola” in Busara rossa

21 € CE/UO/PE/SED/CR



Second Piati... 

Il Rombo al forno con le patate Rosse Istriane e Funghi Porcini

26 € PE/FU/SED

Il Tonno scottato in Crosta di Pistacchio ,
Caponata di verdure saltate in padella

26 € PE/GU/SED

La nostra Zuppa di Pesce alla Dalmata, come si faceva una volta

26 € CE/CR/PE/MOL/LU/SED

Il Fritto di Calamari, Gamberi ,Sardoni 

26 € CE/CR/UO/PE/LA/MO

L'Ombrina cotta su piastra di sale delle Saline di Sicciole, 

le verdure Ripassate in padella

26 € PE/LA/SED

Il Branzino di “ Fonda da Pirano”,

 Crosta di Pane alle Castagne,La Zucca

26 € CE/GU/UO/PE/LA/SED



Insalate freche d sagione €5

Acqua Panna o San Pelegrno €4

Cafè Ily €3,0

Il Nosro Copero €4
Alcuni ingredienti dei nostri piatti potrebbero essere surgelati all'origine o

acquistati freschi e surgelati da noi con a bbattitore di temperatura per la corretta
conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.

„Le informazioni circa la presenza di sostanze e prodotti che provocano allergie o
intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio“

Avvisi Importanti



In conformità alle disposizione in materia di etichettatura degli alimenti 
contenute nel
Regolamento 2011/1169/CE, avvertiamo i signori clienti che tutti gli alimenti 
serviti in questo
esercizio possono contenere una o più tracce dei seguenti allergeni:

ce - cereali contenenti glutine cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o
i loro ceppi ibridati e prodotti derivati

cr - crostacei e prodotti a base di crostacei
uo - uova e prodotti a base di uova
pe - pesce e prodotti a base di pesce
ar - arachidi e prodotti a base di arachidi
so - soja e prodotti a base di soja
la - latte e prodotti a base di latte
fu - funghi e prodotti a base di funghi
gu - frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti
sed - sedano e prodotti a base di sedano
sen - senape e prodotti a base di senape

ses - sesamo e prodotti a base di sesamo
an - anidride solforosa e solfti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg
lu - lupini e prodotti a base di lupini
mo - molluschi e prodotti a base di molluschi

Tutti i prodotti serviti crudi vengono acquistati freschi, lavati, abbattuti con 
abbattitore professionale. Per una migliore conservazione, vengono poi 
congelati.

TRIESTE
CHIMERA DI BACCO
VIA DEL PANE, 2 – 34121
www.chimeradibacco.com 
e-mail: info@chimeradibacco.com 


